附件3
关于部分检验项目的说明
一、过氧化值(以脂肪计)
[bookmark: _GoBack]过氧化值（以脂肪计）主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因，可能是原料油脂储存不当导致脂肪氧化、生产用油变质，或者样品漏气、储存过程中环境条件控制不当导致产品酸败变质。
44

1


1

¸½¼þ

3

¹ØÓÚ²¿·Ö¼ìÑéÏîÄ¿µÄËµÃ÷

Ò»¡¢¹ýÑõ»¯Öµ

(

ÒÔÖ¬·¾¼Æ

)

¹ýÑõ»¯Öµ£¨ÒÔÖ¬·¾¼Æ£©Ö÷Òª·´Ó³Ê³Æ·ÖÐÓÍÖ¬ÊÇ·ñÑõ»¯±äÖÊ

¡£

Ëæ×ÅÓÍÖ¬Ñõ»¯

£¬

¹ýÑõ»¯Öµ»áÖð²½Éý¸ß

£¬

ËäÒ»°ã²»»á¶ÔÈËÌåµÄ½¡¿µ

²úÉúËðº¦

£¬

µ«ÑÏÖØÊ±»áµ¼ÖÂ³¦Î¸²»ÊÊ

¡¢

¸¹ÐºµÈÖ¢×´

¡£

¹ýÑõ»¯Öµ³¬

±êµÄÔ­Òò

£¬

¿ÉÄÜÊÇÔ­ÁÏÓÍÖ¬´¢´æ²»µ±µ¼ÖÂÖ¬·¾Ñõ»¯

¡¢

Éú²úÓÃÓÍ±ä

ÖÊ

£¬

»òÕßÑùÆ·Â©Æø

¡¢

´¢´æ¹ý³ÌÖÐ»·¾³Ìõ¼þ¿ØÖÆ²»µ±µ¼ÖÂ²úÆ·Ëá°Ü

±äÖÊ¡£

