附件3:
关于不合格项目的说明

[bookmark: _GoBack]大肠菌群

大肠菌群是在一定条件下发酵乳糖产酸产气的需氧和兼性厌氧革兰氏阴性无芽孢杆菌，是反映食品卫生质量的指标之一。如果大肠菌群值超出相关标准所规定的限量值，则说明食品存在卫生质量缺陷。食用大肠菌群超标的食品，可能引起急性中毒、呕吐、腹泻等症状，危害人体健康安全。大肠菌群超标的原因可能是生产企业或者餐饮业操作人员卫生意识不强，不按相关要求进行操作；加工环境和用具卫生不达标；没有按食品相应的要求进行储存和运输；餐饮具清洗不彻底；消毒餐饮具用消毒液未达到规定浓度，或者餐饮具干热消毒时未达到规定温度，或者是消毒时间未达到规定要求。消费者在选购食品应选择证照齐全，信誉好，规模较大的商场或超市，就餐时应选择证照齐全，动态评分为笑脸（良好），环境卫生较好的餐馆。
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